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LENNIN GUEVARA
; C6ctEI con bandera Empresario turistico
“"Afluencia de
Afianzado como bebida nacional, el pisco sour volvera a ser protagonista este sabado du- turistasenla
rante sudia. Enla plaza, el salén o en el bar de la casa, su espiritu animara el corazén. selva cgntral
es creciente.”
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FIESTAENLAS ALTURAS

Unadelas fechas mas esperadas por la poblacion ayacuchana
= es ladel carnaval: expresion festiva eimponente del mundo andino,

que atrae cada aiio a miles de turistas interesados en esta culturavivay
llena de tradiciones vinculadas con la fertilidad de la tierra.

Textoy fotos: Juan Puelles

smediodia. Parece que
vaalllover, peronoim-
porta, solo cuenta fes-

tejary participar del jolgorio.
Esfebreroy,en estafecha,los
Andes son una fiesta, el car-
naval estd en su punto y Aya-
cucholo celebraalo grande.
En una esquina, grupos
de chiquillos gritan y saltan
mientras se arrojan serpen-
tinas y picadillo de colores.
Escarnaval yacasolo se viene
a gozar. “jQué viva el carna-
val...!I” La voz ronca y aspera
de una alegre sefiora, que li-
teralmente bombardea con
talco, se deja escuchar entre
lamultitud que responde mas
animadamente.
CONTINUA EN LAS PAGINAS 4-5»»
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Razones para brindar

El pisco sour, nuestro coctel nacional, es nuevamente motivo de fiesta y de brindis
cuando este primer sabado de febrero se celebre su dia en todo el pais. En cadarincon de la
patria, en especial donde se produce pisco, se abrira un espacio para degustarlo.

Escribe Gabriel Valdivia

ada primer sabado

de febrero se celebra

en nuestro pais el Dia
Nacional del Pisco Sour. Es el
homenaje a este coctel deban-
dera, que mezcla en medidas
precisas pisco, jugo de limon,
clara de huevo, un golpe de
jarabe de goma, angostura y
hielo picado.

Un dia que luego se ha
convertido en una semana
de celebracion, gracias a la
generosidad espirituosa del
peruano y, por qué no decirlo,
porlanecesidad de consolidar
una cultura del pisco, orien-
tada a reconocer un proceso
productivo complejo, de gran
calidad e historia.

“Siempre hemos sido pis-
queros”,dice Mario Casas refi-
riéndosealazonade Lunahua-
n4, que con mucho entusiasmo
sehasumadoalasactividades
que rodean este dia del pisco
sour. “Somos pisqueros”,acota,
como si quisieradejar clarala
supremacia de su zona sobre
otras donde hay buena pro-
duccién. Mario trabaja con la
variedad denominada uvina
y con ella quiere crecer en
este mercado del pisco cada
vez mas dinamico.

Todos alavez

Este afio, la Semana del Pisco
Sour, que promueve el Gobier-
no Regional de Lima, busca
consolidar el trabajo manco-
munado querealizajuntoalos
gobiernoslocalesyal Gobierno
nacional en la promocioén del
pisco y en lo que es su mejor
vehiculo paralograrlo: el pisco
sour. La novedad es que este
afio, el 6 de febrero para ser
mas exactos, se realizaran di-
versas actividades en simul-
taneo en las jurisdicciones
costeras de Huacho, Huaral,
Barranca y San Vicente, esta

55

Tradicién. Elpiscosour esun céctel cuya preparaciénrequiere elmanejo de med

Bares, copas y nostalgia

ahistoria, indeleble

como lo es siempre,

nosrecordara como
un californiano llamado
Victor V. Morris aparecio
un dia por el Jirén de la
Unidn para convertirse en
un personaje de sus calles,
bares e historias, llenas de
leyenda pero también de
verdades, como que fue en

ultima es escenario central del

evento donde se reuniran 30

productores de pisco.
Enestajornadahabra am-

subar, el Morris, donde se
cred el cdctel. Ellocal abrié
sus puertas en 1915, como
lo describe José Antonio
Schiaffino en el libro El
Origen del Pisco Sour. Otras
versiones sugieren que
fueron bartenders perua-
nos del barlos que crearon
la bebida inspirada en el
whisky sour.

bientes parala cata del cdctel,
competencias de preparacion
del pisco sour y las bodegas
mediransus capacidades para

captar nuevos seguidores, en
una interaccion sin pausa en-
tre cocineros y comensales.

“Prueba este”, me dice Ma-
rio,luego de miraraltrasluzla
limpieza del liquido. Lo sigo,
imito sus gestos, luce trans-
parente, brillante, con buen
cuerpo. Llega a la nariz con
sutileza y no es agresivo en la
boca. jAcaricia el paladar no?
me pregunta en tono de afir-
macion. Noseequivoca. Vuelve
a serviry se disculpa porque
lo hace en un vaso cantinero,
y no en una copa Riedel como
ocurre en los bares de Lima,
dondela sofisticacion alcanzé
al pisco. ;Y por qué no, si tiene
la categoria de un brandy?
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Me explica que las copitas
pisqueras que tenia se fueron
enelbolsillo delos parroquia-
nos que pasaron por su tienda
yse enamoraron de subebida.

No importa, Mario, sirve
nomas. Ojala formalices pron-
totuactividad para que nadie
te pague 15 soles por botella
cuando su costollega, minimo,
a40soles.

Limasour

Ennuestra Lima festiva yaten-
taa estos eventos, también se
bebera pisco sour sin duda
con la parafernalia natural:
Happy hour entre las 5 y las
8 de la noche; anticuchitos
con pisco sour de cortesia;

- ¥ a & L

idasexactas y muchainspiracién, por eso es uno delos mejores del mundo.

Ese dia habra
cata del coctel,
competidores
diestros ensu
preparacion

y miles de
embebidos
parroquianos.

inauguraciones de muestras
con harto brindis y con des-
file de pisqueros que sefialan
ala quebranta como la mejor
variedad para el sour o que el
mosto verde se toma purito,
como lo sugiere Mario Casas
de Lunahuang, aunque él no
cambie la uvina. Salud, Mario,
llena el vaso nomas! @
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Cada ano
aumentael =

turismo en 1
selva centra

El presidentedela Asocia-
cion de Empresarios Turisticos

de la provincia de Chanchamayo
habla de los atractivos de lasel-

va central, las nuevas rutas por
implementary lanecesidad dela
interconexion aérea para impulsar
laindustria turistica.

Escribe Maritza Asencios.

a selva central es ac-
tualmente el destino
de moda, graciasala
organizacion de sus opera-
dores turisticos. ;Quiénes
conforman su asociacién?

-Contamos con unos
80 miembros e integran la
organizacién empresarios
hoteleros, de restaurantes,
agencias de transporte y tu-
rismo, entre otros.

-;Cuantos visitantes
recibieron durante 2015?

-En temporada alta por
ejemplo, Fiestas Patrias,
tuvimos 14,000 turistas. El
afio pasado contamos con
gran afluencia de visitantes;
disponiamos de 8,000 camas
que estaban cubiertas todo
el tiempo.

Cadaafio crece el turismo
tanto en Chanchamayo como
entodala selva central, pues
el circuito es Chanchamayo,
Satipo y Oxapampa. Las acti-
vidades en Oxapampay Sati-
porepercuten en Chanchama-
yo porque los turistas deben
pasar por La Merced. Esto
nos permite tener afluencia
turistica siempre.

Mejoramos los servicios
cada afio. Tenemos buenos
hoteles con piscinas, pues la

temperatura promedio es de
28°,pero por el Fendmeno El
Nifio, supera los 35°.

-;Cuales son las rutas
que ofrecen al turista?

-Tenemos rutas clasicas
como ladel Perené, que inclu-
yelavisitaal puente colgante
Kimiri, con més de 100 afios,
construido en 1905 por los
colonos italianos, también a
las comunidades nativas de
Pampa Michi y Marankiariy
la catarata de Bayoz. Por las
tardes se pueden visitar las
plantas donde se procesa el
café o empresas agroindus-
triales como Biofresh, donde
sedegustan helados de frutas
organicas.

También tenemos la ruta
delaaventura con caminatas
de cuatro horas y la visita a
las cataratas La Borgofiayla
Reina. Se puede hacer el city
toury conocer el distrito de
Chanchamayo, los atractivos
turisticos de La Merced, sus
miradores; o el distrito de San
Raményla cataratadel Tirol,
unadelas mas antiguas para
el turismo.

-Habl6 de visitar algu-
nas plantas procesadoras...

-Si, tenemos a Chancha-
mayo Highland Coffee, que
procesano solo café, sinotam-
bién cacao y produce choco-
late y mermeladas. También

Aporte. Lennm Guevara propone desde sulabor empresarial unarevolucién en la gestlon

existen otras que producen
licores exdticos. Seles puede
visitar, hacerladegustaciony
también comprar en La Mer-
ced y en San Ramon.

-;Qué otrasrutas se han
implementado?

-Esteafio abrimos nuevas
rutas para gente que ya nos
visito. Por ejemplo, ofrecemos
visitar Tarma desde La Mer-
ced.Elturista puede visitarla
Gruta de Huagapo y el Sefior
de Muruhuay, conocer su his-
toria, recorrer los diversos
miradores que hay enlaruta
y observar el cambio de las
regiones. Porque al cruzar el

tunel pasamos delasierraala
selva, mediante una carretera
muy vistosa, donde subimos
de 750 msnm de La Merced
a 3,300 metros, en Tarma, y
3,500 metros, en Huagapo.

Otro circuito es Pozuzo,
pero requiere dos dias. Si se
quiere un circuito deun dia se
puedeiraOxapampa. Estamos
implementando Villa Ricapara
conocer las fincas cafetaleras,
el Oconal, para retornar a La
Merced en la tarde.

El afio pasado acondicio-
namos nuevas rutas como la
de agroturismo, para visitar
los sembrios de naranjacomo

de pifia, tanto en La Merced
como en San Ramon. Los re-
ciben enlos fundosylos turis-
tas participanenlacosechay
proceso de seleccion. Después
sevisitalazonadonde se pro-
ducen los abonos organicos
conlascascarasy frutas que
no pasan el control de calidad.
Lo llamamos bioturismo.

-{Qué otros nuevos cir-
cuitos desarrollaran?

-La ruta Quebrada del
Carmen, o de los pioneros del
caféenlaselvacentralyenel
Pertd. Una zona donde se ins-
talaron las haciendas de los
colonos italianos a partir de
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1868, en La Merced durante
el gobierno de Ramon Casti-
lla. Se les entregaron gran-
des extensiones de terreno
e incluso un sueldo por ser
colonos. Ellos trajeron el café
alazona. Todavia existen al-
gunas haciendas delaépoca,
La Brasil es una de las mas
representativas.

En 1872 sellevo el café por
primera vez a Tarma con 43
burros, cada uno llevaba en-
tre 80y 100 kilos. En un viaje
que duré dos dias. Ahinacié el
Perticomo pais cafetalero, por
eso LaMerced esla capital del
café. Estamos habilitando los
servicios, asi como las zonas
de restaurantes y descanso.

-:De qué nacionalidades
son los turistas que los vi-
sitan?

-E195% es nacional. La
presencia de extranjeros es
minima debidoalafaltadeun
aeropuerto. La carretera Cen-
tral esta colapsada, no entra
un carro mas. Si por ejemplo
ocurre un accidente, el trafi-
co se detiene un par de dias.
Queremos solucionar esto ha-
bilitando el aeropuerto de San
Ramon. En abril debe tener
una pistanueva, que permita
recibir vuelos comerciales.

Ojala pronto seamplien las
viasalternativasala carrete-
ra Central. Existeniniciativas,
como el tunel trasandino y
existe la de la carretera que
sube por CantayllegaaJauja,
pasando porlaCordilleradela
Viuda. También la que proce-
de de Huancavelica a Canete,
que ojala obtengan luz verde.
Incluso hay otra que sube por
Huaral y llega a Huayllay @
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nlaampliay hermosa
E plaza de Armas aya-
cuchana espera José
Luis Gutiérrez, amigo y ve-
hemente promotor de las
maravillas de su tierra. Me
invitaasalir del bullicio dela
zonay escapamos hacia un
cafetin delos alrededores de
la plaza. Lo hacemos por un
lado tranquilo, para escapar
de los impetus “talqueros”
de las ayacuchanas y tam-
bién para conversar sobre
quehaceres carnavalescos.
El carnaval fue traido de
Europa, pero cada pueblo
andino le ha dado su toque
especial. “Ac3, en Ayacucho,
lo interesante es esa mez-
cla entre lo rural y lo ur-
bano”, comenta José. “Esta
celebracién mantiene sus
raices originales, donde se
contempla el agradecimiento
a la Pachamama por la ma-
duracion de las sementeras,
el inicio del cortejo juvenil,
y mas”. Degusto la segunda
taza de café, mientras nue-
vas comparsas llegan a la
plaza. Desde que entrara
No Carnavalén, todo, o casi
todo, esta permitido.

Alegrias sin limites

Trepo a un balcén para lo-
grar mejores panoramicasy
laprocesion parece intermi-
nable. Eljirén 9 de Diciembre
es un mar humano que hier-
ve encoloresy se pierde en el
horizonte. La Real Academia
Espafiola define al carnaval
como una fiesta popular que
se celebra en los tres dias
que preceden al inicio de la
Cuaresmay que consiste en
comparsas, mascaras, bailes
y otros negocios bulliciosos.
Esa definicion cae perfecta
paralo que contemplo.

José hatraido sucamaray
disparatambién alabochin-
cheramultitud. Imagino que
él, siendo ayacuchano, debe
tener miles de fotografias de
todo esto. “Ni sé qué canti-
dad tengo, pero siempre hay
motivos para fotografiar el
carnaval...” dice, mientras
una chiquilla enrolla en
nuestros cuellos coloridas
serpentinas y otra trata de
vaciar su pomo de talco. Hui-
mos, dejando solo una sonora
carcajada.

Yaen plena plazay amer-
ced del alboroto, me entero
de que el carnaval ayacucha-
no fue declarado Patrimo-
nio Cultural de la Nacién en
2003, debido atoda esa car-
ga cultural y tradicional que
contiene. Al mirar el especta-
culoylasvariopintas danzas

CARNAVALY CO

Ayacucho cele

MPARSAS

Miércoles3def

Un gran despliegue de color, musica
y danza se concentrara enlas calles dela
ciudad, una vez que el No Carnavalén anuncie el
inicio de esta fiesta popular de alcance nacional,

“Lavistadesde
Acuchimay es
impresionante.
RAyacucho se
despliegaen
unapampa
que pareceno
tener fin".

que desfilan, con guitarras,
tinyasy quenas, no hago mas
que aplaudir dicha declara-
toria. Una acertada decision
que busca conservar esta
tradicional costumbre.
“¢;Qué haces mirando?
Ven, diviértete... grita una
risuefia dama ayacuchana,

pero que en Ayacucho adquiere otra dimension.

vestida pulcramente con el
niveo y tradicional traje, que
en esta época se exhibe con
orgullo. A empujones hace
que participe del jolgorio.
Caballero, nomas. Cada pan-
dilla o cuadrilla representa
a cada barrio de la ciudad.
Es,ademas, una oportunidad
para admirar las diversas
danzas de laregion.
Parezco uno mas en las
comparsas, fotografiando
cuanto tengo al frente. José
lograubicarmey es él quien
me saca de entre lamultitud,
que baila incansable. “Hora
del almuerzo, Juan, vamos al
mirador de Acuchimay, alla
espera el plato emblema del
carnaval”. Si, son casilas cua-
tro de la tarde y satisfacer
el paladar es justo y nece-
sario. En tanto subimos al

Sidespuésdelos
tresdiasde carnaval
ayacuchano se propone
recuperar energias,
contacteunguiade
turismo quelolleve avi-
sitarla Reserva Nacional
Pampa Galeras-Barbara
D'’Achille, ubicadaenla
provincia de Lucanas,
aproximadamentea 700
kilémetros de la ciudad
de Ayacucho.Sellega

mirador, atras va quedando
el bochinche, pero por ahi
arrojan talcoyalgiin baldazo
de agua, delos que nosotros,
casi maestros del esquive,
salimos bien librados.

e

por la Panamericana Sur
en 10 horas, viaNasca.
Lareservaocupa6,500
hectareas de planicies,
vallesy quebradas que
albergan una considera-
ble poblacién de vicufias,
ademas de faunatipica
dellugar compuesta por
vizcachas, zorros, gatos
andinos, picaflores, ga-
viotas.Lapartemasalta
llegaalos 4.150 msnm.

La posible lluvia se es-
fumé y el sol se ha librado
de las inoportunas nubes.
[lumina fuerte esta alegre
tarde, propiciando unameno
almuerzo. Desde Acuchimay
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Circuito de atractivos

» Como no solo de
carnaval se vive,
aproveche la estadia
en Ayacucho para
conocer el complejo
arqueoldgico Wari,
considerado la capital
de ese antiguo
imperio, sobre cuyas
bases se forjara
luego el Imperio
incaico.

D Se ubicaenel
kilometro 25 de la
carretera que lleva a
Quinua, un magistral
pueblo de artesanos,
que vale conocer.

lavistadelaciudad esim-

presionante. Ayacucho se

despliega en una pampa

que parece no tener fin. A
lolejos, el monumentoala
gloriosabatalla de Ayacu-
cho seyergue cortando el
oscuro verdor delos cam-
pos de Quinua. Es la hora
de almorzar y vamos de
buena gana.

Festival de sabores
Un apetecible aroma inva-
de el recinto. Sienla ciudad
desfilanlas comparsas, aca
el desfile es de exquisiteces,
destacando el tradicional
y poderoso puchero, alma
culinaria del carnaval.
Originario de tierras eu-
ropeas, aca en el Ande, este
sancochado se convierte en
una gloriosa mixtura de car-
nes: res, carnero, pollo, to-
cino y se combina con yuca,
camote, papa, garbanzo y
hasta frutas, como duraz-
no y manzanas. Este potaje
es capaz de reponer cuanta
energia demande el cuerpo
por mas agotado que se en-
cuentre. No es para menos,
si nos sorprenden con que
la merienda viene también
con su puca picante, qapchi
yunajarrade chichadejora:
refrescante y trepadora.

“Alolejos, el
monumento
alabatallade
RAyacucho se
yerguey corta
elverdorde
los campos

de quinua”.

d» En el convento de
Santa Teresa, parte
del circuito de iglesias
ayacuchanas, las
monjitas elaboran una
serie de manjares,

los cuales ofrecen al
visitante. Pruébelos.

D Al sur, Vilcashuaman
es un magnifico
complejoinca, donde
resalta el templo
delsolylalunay

su enorme ushno.

A mitad de camino
estd Chanchailloy

su bosque de puyas

Raimondi.

Viene unabuena camina-
ta.Ideal, pues ayudara como
bajativo. A esta altura ya no
importa que nos blanqueen
con talco. Total, estamos en
carnaval y no vale protestar,
solo seguir en el festejo. Otra
vez me confundo entrelas co-
mitivas hasta que seala mis-
ma noche y el cansancio, los
que me manden a descansar.

Chichay jolgorio

La via asfaltada serpentea
las montafias y en 45
minutos contacta con
Huanta, la ‘Esmeralda de
los Andes.’ Estamos al norte
de Ayacucho y las calles
huantinas bullen de alegria
y color.

José ya espera en la pla-
citay con él vamos al barrio
Cinco Esquinas a servirnos
una de las bebidas clasicas
de Huanta, la chicha de siete
semillas. Apunten: quinua,
trigo, cebada, kiwicha, maiz
dejora, garbanzo, habay su
“recutecu” de hierbitas aro-
maticas. Poderosanutricion,
al mas puro estilo andino.

Ahora si, reconstituidos
al tope, acompafiados de una
jarrita de chicha, el carnaval
espera. Fotos alas comitivas,
que, no sé si sea mi percep-
cion, aqui se me hacen mas
ruralesy representativas del
mundo campesino. Seacomo
fuere, la diversion es segura.

Talco y agua se conjugan
en unarica tradicién que se
mantiene en el tiempo. Fes-
tejamos todo el dia y retor-
namos de noche a Ayacucho.
A la mafiana siguiente No
Carnavaldn serd quemado
mientras yo esté volando
hacia Lima.

Después de tres dias, la
ciudad descansard, aunque
quiza, algin danzante, desee
que nunca se acabe. ®
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La Selva también tiene su carnaval y
esta vez sera Pucallpa el epicentro de la fiesta.
Se anuncia paseo de carros alegoricos, ferias
artesanales, el clasico baile de las comparsas
alrededor de las ‘'umshas'y mas. Nos vemos alla.

Escribe Maritza Asencios.

Variada oferta turistica

1 Carnaval de Pucallpa Laregiéncuentacon de lamilenariacultura
E 2016 mostraralo me- una prolija ofertaque shipibo conibo, atractiva
jor de su gastronomia se basaen el turismo porsuartesaniaysu
y los destinos naturales de de naturaleza. El turista medicinaalternativaque
la region Ucayali a todos los puededisfrutartantode : sepracticaen mediode
visitantes que lleguen a dis- floracomode fauna, en un gran misticismo. Es-
frutar de esta festividad, que especialdel avistamien- | tdntambiénsustesoros
se va volviendo tradicional. todeavesquetieneun amazonicos, su gastro-
Asiloinform¢ el goberna- mercado creciente. nomia, deliciosos frutos
dor de Ucayali, Manuel Gam- Otroatractivoesel como el camu camuy sus
bini, en conferencia de pren- turismo vivencialapartir : tragosafrodisiacos. T

sa realizada en Lima, donde Parafernalia. Lafiestadel Carnaval de Pucallpa es una delas mas alegres y coloridas.

precisé que en esta version

del 25° Carnaval de Pucallpa las ‘umshas’, las palmeras Destac6, ademas, el gran las comparsas principales espacios de la Los 68 expositores parti-
se espera gran afluenciade trenzadas adornadas con numero de maravillas natu- - = ciudad. cipantes dieron a conocer los
turistas nacionales. Con ese  serpentinas y regalos, que rales, por lo que se aprove- tamblen ballan principales atractivos de su
finse preparandiversasacti-  son similares a los arboles  chard durante las festivida- @[} torno de Workshop regionalos operadores turis-
vidades,asicomomejorasen  quesetumbanenlasyunzas des promover la visita a la las l“mshasl El28 de eneropasadoserea- ticos de Limay Cusco.
lainfraestructura para que delaSierra. laguna de Yarinacocha, cuya r lizé en un hotel miraflorino el El workshop busca atraer
suestadia seamas agradable. “Unodelosprincipalesac-  infraestructuraviene siendo estas palmeras primer workshop de Ucayali, elturismointernoyreceptivo
Elcarnaval sedesarrolla-  toresdel carnavalesnuestra mejorada. adornadas donde participaronagencias  ala regién con una variada
raentreel 25y 28 defebrero, gastronomia,coneljuanede Otra de las actividades de viajes, hoteles y restau-  ofertade paquetes turisticos.
yduranteesosdiashabraex- gallina, el inchicapi, el taca- programadas son el desfile con rega_los y rantes, para dar a conocer a Los organizadores infor-
hibicién de carrosalegoricos,  cho con cecina, bebidascomo de carros alegoéricos y los serpentlnas_ los operadores turisticos,las  maron que lameta es movili-

ferias artesanalesy concurso
de comparsas alrededor de

el camu camu, entre otras de-
licias”, afirm6 Gambini.

concursos de belleza y dan-
zas que se realizaran en los

bondades de sus productosy
su oferta.

zar durante el carnaval entre
10,000y 12,000 turistas. @

|SERNANP

Dia de los Humedales

Por segundo afio consecutivo, nueve areas
naturales protegidas celebraran el Dia Mundial
de los Humedales, en un gran carnaval que
enmarcard diversas actividades culturales,
recreativas y deportivas en ocho ciudades del
Perd. Pasacalles, funcion de titeres, competen-
cias en bicicletay caminatas son algunas de las
actividades que el Servicio Nacional de Areas
Naturales Protegidas por el Estado (Ser-

nanp) viene organizando
pararesaltarlaimportan-
ciade los humedales como
fuente devida, recursos
naturalesy servicios
ambientales. La programa-
cién completa en http://bit.
ly/1PMckub.

S W el 1]
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Nuevos sitios arqueologicos
Noventa sitios arqueoldgicos fueron
identificados en el distrito de Ayo, provin-
cia de Castilla, region Arequipa, durante
unainspeccion de campo realizada el afio
pasado con el propoésito de constatar
el potencial cultural y turistico de dicha
localidad. La inspeccion arqueoldgica,
realizada a solicitud de la Hidroeléctrica
Laguna Azul, permitio identi-
ficar sectores de andenerias,
viviendas y funerarios. El tra-
bajo de campo fue dirigido por
el arquedlogo Apu Mendoza.
El distrito cuenta ademas con
atractivos paisajisticos como
la Laguna Mamacochay el
o ’ Valle de los Volcanes.

| TALLERES

Pasion por el Vino y Pisco

La Universidad San Martin de Porres inicid
el taller ‘Pasién por el Vino y el Pisca’,

en el que aborda diversos aspectos

del proceso de elaboracién como la
vinificacion, la destilacion del pisco,

las cepas y finalmente una catade
vinos y piscos. En total son cinco los
talleres que se dictaran, de manera
semanal, entre los meses de febrero y
marzo. Los siguientes programados se
denominan ‘Noche de Burbujas’, ‘Cata

de Quesosy vinos’; 'Catade Cervezal'y
‘Taller de Maridaje '

Las capacitaciones estaranacargo de
los sommelier]orge Llanos, Jorge Jiménez
y Hugo Aldén y tendrdnj una duracion de
seis horas cada una.
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El desarrollo del turismo requiere paisajes de ensuefio y arqueologia im-
presionantes, pero también servicios adecuados y capacitacion permanente de quienes
participanen este sector econdmico. La sociedad civil siempre sorprende consus aportes,

Escribe Maritza Asencios

os atractivos turisti-

cos de un pais o una

comunidad no sirven
de nada si no se convierten
en productos turisticos, es
decir, con infraestructura
adecuada, sefialética, cami-
nosy accesibilidad.

Sin estos elementos, labe-
lleza del Peru solo puede ser
conocida por algunos perua-
nos o extranjeros aventureros
avidos de descubrir lugares
remotos.

Ante esta realidad de la
industria del turismo; la so-
ciedad civil, asf como gobier-

nos regionales y locales, han
empezado a trabajar en ese
sentido, tanto para dotar de
infraestructura como para
desarrollar capacidades entre
los operadores turisticos y
orientarlos en la formacion
de buenas practicas en los
servicios.

Muchas ONG handesarro-
llado y asesorado la realiza-
cién de diferentes proyectos
turisticos en todo el pais. En
lamayoriadelos casos, estos
proyectos iban acompafiados
demanualesy documentosde
orientacion respecto de como
hacer planes de negocios, en
ocasiones muy técnicos, de
dificil lectura y nula difusion.

Informacion puntual
Por ello, sorprenden los ma-
nuales parael programa Selva
Central publicados por el Cen-
tro de Estudios y Promocién
del Desarrollo (Desco), que
han sido elaborados paralos
operadores turisticos de la
provincia de Oxapampa en
Pasco, pues constituyen un
material de gran utilidad
para los pueblos del interior
del pais que buscan mejorar
sus servicios turisticos. Po-
see estupendos resimenes e
informacién de utilidad para
todo aquel que trabaje en el
sector.

Estos manuales son el re-
sultado del programa Selva

El proyecto
buscéla
formaclon
ymejorade
capacidadesde
los dueiios de
hospedajesy
restaurantes.

Central, un proyecto pro-
ductivo social de desarrollo
turistico que se implement6
en los distritos de Villa Rica,
Oxapampa, Huancabamba y
Chontabamba, ubicados en
Oxapampa, Pasco.

Las localidades estan

insertas en la propuesta tu-
ristica denominada Ruta del
Café y Circuito Los Colonos:
turismo en la selva central,
que toma como eje central de
intervencion a Villa Rica.

El Manual Basico de Tu-
rismo para la Selva Central
presenta conceptos basicos
dedemanday oferta turistica,
gestion del emprendimiento,
promocién y comercializa-
cién. Ademas, se publicaron
dos manuales sobre buenas
practicas tanto parael servi-
cio de hospedaje como parael
de guiado. En el mismo sen-
tido trabajaron una cartilla
referida al servicio de res-
taurantes.

- LaRutadelCaféy
el Circuito Los Colonos
incluye los distritos de
VillaRica, Oxapampa,
Huancabambay
Chontabamba, dela
regién Pasco.

= Alli viven colonias
austro-alemanasy
comunidades nativas.

- Entresusatractivos
naturales destacael
bosque de proteccién
San Matias, San Carlosy
Shao'llet, asi como fincas
cafetalerasy estancias
ganaderas.

El proyecto

Iniciado en 2012, el proyecto
durd tres afios y tuvo finan-
ciamiento de Fondo Empleo.
Elprimero de sus cuatro com-
ponentes estuvo referido a la
puesta envalor de los atracti-
vos turisticos que integran la
ruta, asi como la mejora de la
infraestructuraparaelacceso
al visitante.

Incluy6 también camparias
de sensibilizacion de protec-
cion de atractivos turisticos,
talleres sobre adaptacion del
curriculo en turismo parado-
centesy alumnos de secunda-
ria; y la implementacion del
curriculo para la educacion
técnica en turismo para el
Instituto Tecnoldgico de Oxa-
pampa.

Elsegundo componente se
orient6 alaformaciénymejora
de capacidades de propieta-
riosy empleados de hospedaje,
alimentos y bebidas referidas
abuenas practicas de manipu-
lacién de alimentos. Fue ex-
tensivo al tema de equipos y
mobiliarioadecuado en hospe-
dajesy housekeeping.Unaspec-
torelevante es que se capacitd
aguiasy choferes entemasde
historia sobre colonos, comu-
nidad Yanesha, formacién de
las ciudades, historia del café,
areas naturales protegidas y
técnicas de guiado.

El tercer componente fue-
ron las campafias de promo-
cion de la Ruta del Café, con
participacion en ferias, press
tour, venta de paquetes turis-
ticos. Finalmente, impulsaron
el concepto advocacy paraarti-
cular el trabajo conlos gobier-
nos locales a fin de actualizar
planes de desarrollo turistico
y sensibilizacién mediante
proyectos de infraestructura
enlos presupuestos participa-
tivos anuales. @
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Sueno con una picanteria

Treinta aios en el exigente mundo de los restaurantes le otorgan a la propietaria de
El Rocoto autoridad para opinar sobre la evolucidon de la gastronomia y el negocio culinario en el

Peru. Administra, cocina, investiga, publicay tiene proyectos para todos los gustos.

Escribe César Chaman

rontal en sus comen-
tarios, a veces picante,
como los rocotos que

aprendid a saborear en Are-
quipa, a Blanca Chavez no
se le apaga la brasa cuando
alguien le pide opinién sobre
los restaurantes en Lima:
“iAca hay que cocinar para
los peruanos! -reclama-.
Cuando veas que en un local
hay mucho peruano y poco
turista, eso teindica que vas
a comer rico”.

;Qué significa ‘cocinar
para los peruanos’?, pregun-
to, mientras analizo el plato
de causarellena con camaro-
nes que adornalamesadonde
conversamos. “Significa que
vasaser auténtico en tu coci-
na, que vasapreparar los pla-
tos respetando la tradicién”.

“Cuando tu
veas que
enunlocal
hay mucho
peruanoy poco
turista, esote
indica que vas
acomerrico”.

Hayrestaurantes de moda
donde te dicen: Como estan
llegando bastantes turistas,
hay que cocinar como les gus-
ta alos extranjeros. “En Are-
quipaha pasado eso-acotala
propietaria de El Rocoto-, y,
entonces, losrestaurantesya
no ofrecen el sabor original de
la comida arequipefia”.

Pero, ;y la comida de las
picanterias de Yanahuara, por
ejemplo? “En Yanahuara ya
no hay picanterias, ;me dejo

entender? —sentenciaella, con
claridad mistiana-. El extran-
jero come contento porque no
sabe si la comida es buena o
mala; el peruano, en cambio,
sijuzgalo que come”.
Enloslocales peruanos en
Estados Unidos o Europa se
puedejustificar una que otra
modificacién enlasrecetasy
las formas de cocinar, porque
no encuentras todoslosingre-
dientes. “Pero acano”.

Para todos
Consecuente con suargumen-
to, Blanca Chavez se anima a
compartir sus anhelos: “{Sue-
fio con poner una picanteria
en Lima, conlos fogonesjunto
alas mesas, donde hagas tu
chicha conlefa, tus caldos con
lefiay donde los precios estén
al alcance de la gente!”
Enrealidad, estuvoapunto
de consumar su plan hace dos

Bondades de El Camaron

» Ademas de cocinera
exquisitay empre-
saria exitosa, Blanca
Chavez es autora del
libro El Camardn, tri-
buto a uningrediente
emblematico de la
comida arequipefia.

D Editado porla
Universidad de San
Martin de Porres y
promovido por su
Facultad de Ciencias
de la Comunicacion,
Turismo y Psicologia,

afios, pero el propietario del
inmueble que ella pensabaal-
quilar, en Lince, se desanimo6
aultima hora. “En un restau-
rante como este -recorre El

el trabajo de Chdvez

estd a punto de con-

sequir un importante
galardén mundial.

» La firma Gourmand
World Cookbook
Awards seleccioné a
El Camarén parala
fase final del concurso
de los mejores libros
de gastronomia del
mundo. La premiacién
se hard en la ciudad de
Yantai, China, del 28 al
31 de mayo préximo.

Rocoto conlamirada- tienes
queinvertir 800,000 soles, se-
guro que mas. Pero un local
sencillo, con techo de paja, sin
mantel enlamesa, note cuesta
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nada. La cosaes encontrarun
buen sitio”.

A fuegolento

“Cuando mis hijos estaban
chicos, yo decia: Una vez que
mi ultimo hijo termine su
carrera, paro lamano”. ;Y ya
lleg6 ese momento? “jUfff...
hace rato!”, sonrie. En el es-
pacio acogedor de su cocina
-alli donde prepara adobos
tiernos, chupes humeantes y
camarones con cochayuyo-,
Blancadora con calmasus pro-
yectos mas exigentes: uninsti-
tuto de gastronomia para 200
alumnos, en 2017; unaferiade
comidaarequipefiaalogrande
en el corazén de Lima; y, este
afio, lalineadesalsasy cremas
El Rocoto, para facilitarles la
vida a las amas de casa. “Hoy
tengo 62 afios, unanietade 21
yunas energias enormes para
seguirtrabajando”.Le creo. @



