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— Mas cercade Copa

Las zonas altas de la region Lima esconden mas de un desafio. Son caminos hechos parala -
cabalgatay el trekking, para desafiar el clima y la altura, para sofiar y sorprenderse tambiér,
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La provincia huancavelicanade
Tayacaja danzay celebralafertilidad del
ganadoy de latierraal compasde latinyay el
yungor. El arpay el violin (y las bandas) también
acompanian las danzas de Santiago, fiesta que
continuara hasta la dltima semana de agosto.
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Textoy fotos:
Claudia Ugarte

snochedelunesyenla
E plazaprincipal de Pam-
pas, en Huancavelica,
va creciendo un murmullo

que después se convierte
en musicay termina siendo

danza. Las calles de la capital
de Tayacaja estan llenas de
cientos de pobladores que se
han reunido para celebrar
con instrumentos musicales,
bailes, trajes coloridos y licor
en mano, el cumpleafios de
los animales y un nuevo afio
para la ganaderia.

Las mujeres de algunas
comparsas visten fustanes

||||||

con bordados de flores
fosforescentes, tal como
se usa en Huancayo en
la danza del huaylashr.
Otras tienen trajes menos
brillantes, pero igual de
hermosos y mas fieles a
las vestimentas originales
con que comenzo a cele-
brarselaFiestade Santiago
o Fiesta de la Herranza
(marcacién del ganado)
en esta provincia.
CONTINUAENLA PAGINAS 4-52
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SIERRA DE LIMA

Aventura en Copa

La sierrade la Region Lima nos seduce con las enormes posibilidades
que ofrece para la aventura, como esta que nos toco vivir en Copa, servida para
disfrutarla visualmente, para sentirla en |a piel, desafiar nuestra fortalezay
prometer un pronto retorno para ver condores en la plaza.

ilomira.Niconelra-
billo del ojo lo mira.
El esta en lo suyo.

Concentrado en el vaivén de
esa pelota media desinflada
con la que ahora juguetean
sus amigos convertidos en
rivales. Como sea intentara
recuperarla parahacerun gol
y sofiar... sofiar que esta en un
estadio gigantesco, moderno,
mundialista y no acorralado
porlasrejasazulesdelaplaza
del pueblo.

Una cancha estrechay sin
arcos. Que no es una cancha
auténtica, pero que igual sir-
ve para pasar la tarde corre-
teandoy dejando de mirarlo
que otros ven o, mejor dicho,
lo que el recién llegado ve
y admira entre la duda y la
sorpresa. Y es que es dificil
de creer, tan dificil como el
hecho de que aquellos nifios
contintien consu clasico repe-
tido, ignorando lo que sucede
alld arriba.

Si, en el cielo, el especta-
culo estd en el cielo, al menos
paraaquel forastero, no para

los chiquillos a quienes solo
les interesa su escalofriante
‘mete gol gana’. En esas se
encuentran. Triunfo o derro-
ta. Prohibido equivocarse
en ese final precipitado, tal
vez, por el llamado marcial e
imperioso de una de sus ma-
dres. Yaes tarde. Es hora de
abandonar la plaza-estadio
consuiglesia colonial. Total,
las tareas delaescuelano se
hacen solas.

Contentos y apuraditos se
van a sus hogares de adobe,
modestos, campesinos. Se
van todos, menos Christian.

El conversa con el hombre
que mira hacia arriba como
si buscara algo. Lo conoce,
se conocen desde la hora del
almuerzo, cuando el extrafio
apareci6 en su casa, bueno, en
la casade sus abuelos que esta
en la entrada de Copa (Caja-
tambo, Lima), tanalaentrada
que hastaallanollegaronlas
tuberias del desagiie.

Pero esa es otrahistoriao,
mejor dicho, estahistorianose
centra en obras acaso incon-
clusas omal planificadas. Aqui
todo tiene un final. Aquitodo
acabaoseacaba:lapichangaen

laplaza,lospallares contrucha
preparados en el fogon de dofia
América, el tocosh ‘fragante’y
reponedor que se comeal final
de una caminata demoledora
y,como no, hastala obstinada
observacion del cielo.

Camino al mirador

Y es que aquel extrafio no po-
dia pasarse asilatarde ente-
ra. Al pobrecito le doleria el
cuello y, con ese dolor, seria
imposible que a la mafiana
siguiente enrumbara exitosa-
mente por el senderito enre-
vesado que sale de Copa, que
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sube al mirador de Ayamarca
—-quenuales, ;soroche?, laim-
ponencia de la cordillera de
Huayhuash-paradescolgarse
sinuoso hacia la comunidad
de Huayllapa -nifios jugando
a las bolitas en calles polvo-
rientas-.

Solo el principio. Solo el
primer tramo de una aven-
tura cordillerana que se
prolongaria a la quebrada
de Segya, donde la cumbre
del Yerupaja, la segunda mon-
tafiamasaltadel Peru (6,634
metros de altura), trataba de
despojarse indtilmente del
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Qué hacer

- Desdeelmirador
Ayamarcase observan
las montafias Puscan-
turpa, Jurao, Carnicero,
Siula Grande, Yerupaja,
y elRasac.

- LacordilleraHua-
yhuashtiene 30
kildmetros de exten-
sion compartidos por
lasregionesLima,
AncashyHuéanuco.

- Enlalocalidadde
Poquian, unodelos
centros poblados del
distrito, se producen
paltasy frutas.

- Eltocosh, arruga-
doofermentadoen
espaiiol, esun potajede
propiedades curativas
que se preparacon
papas fermentadas. Su
fuerteolorlohaceser
rechazado poraquellos
que no estanacostum-
brados a consumirlo.

manto de nubes que rodeaba
sucumbre. Belleza escondida.
Mala suerte. Quizas mafiana
o pasado. Nada cambia. La
niebla persiste. La niebla es
también protagonista en la
cabalgataal campamento de
Cutatambo.

El tiempo esta enfermo.
El tiempo estd cambiando.
Conversan, reflexionan,
comparten opiniones el se-
fior Chavez -preocupado por
el clima loco que no congela
sus papitas-, el entusiasta e
incansable Leonardo Olave
-molesto porque las brumas
opacan el paisaje de su tie-
rra-,y ese extrafio que yano
es un recién llegado ni mira
al cielo comolo hizo en Copa,
cuando Christian jugaba al

futbol fijAndose inicamente
en esa pelota.

Selo esta perdiendo, pen-
so. ‘Eso no es nada’, le diria
luego el pequefio futbolista.’

El vuelo del condor

‘A veces se ven hasta seis’. Se
sintié decepcionado. El vio
solo uno, pero pensé que uno
es mejor que ninguno y que
jamas en sus idas y venidas,

porlasalturas andinas, habia
contemplado el vuelo de un
céndor en la plaza principal
de unalocalidad.

El estaba anonadado. Era
el tnico. Los demas -un par
de seforas, una cuadrilla de
obreros- ni caso le hacian al
enorme carrofiero. Sera que
es cosadetodoslos dias, como
el fuego que aviva dofia Amé-
rica para la mazamorra que

Todas las rutas lo llevan

» Desde Lima porla
Panamericana Norte
hay que ir hasta Ba-
rranca, donde se toma
el desvio hacia Cahua,
Pamplona, Tumac, Po-

quian y Copa. Distancia:

340 km.

» Tiempo de viaje: 7 a
8 horas. Transporte pu-
blico desde Lima (6valo
Infantas, Los Olivos) y

Barranca (jirén Vilela).

De Copa a Huayllapa -a
pesar de que son parte

del mismo distrito- solo
se accede caminando.

» Huayllapa: Acceso
por carretera desde
Cajatambo (la capital
provincial). Existe un
hotel comunal, ademas
de un par de alojamien-
tos. El pueblo no cuenta
con telefonia celular.

» Informes. Para ali-
mentacién y alquiler de
caballos pregunte por
Ricardo Espinoza.

Lo Nuestro £l Peruano 3

“La cumbre
del Yerupaja
trataba de
despojarse
inutilmente
del manto
de nubes”.

comparte con sus ocasionales
visitantes en la cena, como
el andar cotidiano de don
Oswaldo que se va a traba-
jaralasalturas para ganarse
alguito en una obra porque
conlaagriculturanoalcanza,
pues; como los partidazos de
Christian, que vivi6 en Lima,
que aun esta en la primaria,
que habla de sirenas, aviones
y de la ‘novia’ que dejé en la
capital.

Cae la noche. Suefio pro-
fundo. Amanecer de inquie-
tud. ;Sera largo el camino a
Huayllapa? Todo el diavan a
demorar, aciertadon Oswaldo.
Lo queno dijo, tal vez de pura
buena gente, es que el trayecto
seria extenuante. Un auténtico
desafio caminero.Unretoala

voluntad y a la per-

sistencia,donde cada
pasoparaalcanzarlos
masde4,200 m.s.n.m.
del mirador de Aya-
marcaesunlogro,una
victoria,algoasicomo
la anotacioén triunfal
en el ‘mete gol gana'.
Y eso que un
burrito 4x4 y todo-
terreno aliviaria el
ascenso cargando
las mochilas de Copa
(3,264 m.s.n.m.) a
Ayamarca, ese mirador
engafloso y avaro que
no regala ni unavisién
inspiradora hasta que
el explorador -corazén
acelerado, respiracion
agitada, andar tem-
bloroso- conquista su
cumbre enlomada, solo
entonces, el horizonte
se convierte en cadena
montafosa, en conclave
de cumbres glaciares. Y ya
no interesa el cansancioni el
azote del viento. El panorama
reaviva, llena de energias.

Después vendria el des-
censo a Huayllapa, base de
proximas aventuras. Nue-
vas partidas en busca de los
nevados de Huayhuash que,
mas alla de las nubes que los
apresan en estos tiempos
de locuras climaticas, siem-
pre impresionan. Ya ves,
Leonardo, no tenias de qué
preocuparte. Tu tierra, con
el cielo limpido o brumoso,
es siempre hermosa. De eso
nunca dudes. @
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FERVOR Y TRADICION

y noches de Santiago

Las tradlcmnes siguen intactas en el ande, mas aln cuando estas se relacionan con la faenaen el

; -
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llos también se lucen
con sus elegantes ca-
misas. Algunos llevan

llicllas o mantos de colores
en la espalda, mientras que
otros prefieren los ponchos
y los sombreros.

Todos/as danzan conten-
tos/as.Nosolo porlasbotellas
de cerveza que van bebiendoa
medida que desfilan porlapla-
za, sino también porque esta
fiestaes unreconocimientoal
trabajo del ganadero, incluso
desde antes de llamarse San-
tiago. El nombre del ap6stol
fue impuesto mas bien duran-
te la colonia.

Por celebrarse el mismo
dia, el rito en que las llamas
eran adornadas con cintas
para ser identificadas segun
sus aillus, y en que los apus
(dioses montafias) eran vene-
rados en agradecimiento por
la proliferacién de los anima-

les del campo, se convirti6 en
una fiesta en honora Santiago
Apostol, patrén de Espaiia, y
reemplazo de Illapa (rayo),
deidad andina protectora de
plantas y animales.

Las previas del Santiago
Y aunque esta noche nadie
me sabe explicar como se
han adaptado estos cultos
a nuestra época, toda
la multitud persigue el
pasacalle multicolor que se
luce por unos minutos en la
plaza pampina para después
trasladarse con unaprocesién
de fieles santiagueros hasta
el distrito vecino de Daniel
Hernandez.

Allilos espera el tradicio-
nal concurso del Santiago ta-
yacajino, que, segun los asis-
tentes, podria durar hastael
amanecer.

La curiosidad me desplaza
junto con ellos. La primera

vez que vila extensa plaza de
Daniel Hernandez -nombre
del artista plastico nacido
en esta provincia- no ima-
giné que podiallenarse. Pero
estanoche desborda de elen-
cos que ensayan (y beben)
mientras se organizan para
bailar frente al municipio de
esalocalidad. Los vendedores
de “calientitos” (infusiones
frutadas con cafia o pisco)
tampoco faltan.

No obstante, laverdadera
celebracion comienza el mar-

“Durantela
celebracion
muchos/as
terminan

seduciendo
o seducidos
por amores
temporales”.

tes, conlavispera,y entre to-
daslas fiestas o “Santiagos”
que se realizan de manera
simultanea, es Ahuaycha el
distrito que atrae miatencién
con su tradicional vacaqati
o recibimiento del ganado.

Este ritual representa la
llegada de los ganaderos a
las haciendas después del
pastoreo, donde eran reci-
bidos y homenajeados por
los hacendados con guarapo
(cafia de azticar fermentada)
o chicha de jora. “Ese era el
Unico dia en que el patron
reconocia el trabajo de los
ganaderos, siempre que los
resultados del afio fueran
positivos. De lo contrario,
eran castigados”, me cuenta
el taxista que me lleva a la
plaza de Ahuaycha.

Hasta este lugar llegan
danzando las familias gana-
derasdel distrito paraluciren
el escenario sus vacas, toros

y becerros. Después iran a
sus casas a cumplir con otros
rituales de vispera, como ar-
mar y velar una mesa donde
pondran la imagen de San-
tiago, orquideas de lima lima
huayta que crecen por estas

campo, la ferti ldad dela t|erra y del prop|o ganado. Entonces, la tradicion se hace fiesta: surgen las galas, la

montanas, cintas de colores
que pondran al ganado, hojas
de cocaylicor.

“Estos elementos seran
enterrados como ‘pago’ al
Tayta Shanti o sefior de los
cerros”, me explica Oswaldo
Cure, conocedor de las fies-



tas tayacajinas,y agrega que
“algunas familias también
mantendran el ritual del Luci
Luci, que consiste en quemar
con paja seca el pelo de los
animales para espantar las
malas energias”.

Dia central

Este es el caso de la familia
Quilca-Quichuna, que el
miércoles 25, dia central de
Santiago, se ha reunido para
celebrar el cumpleafos del hijo
que vive fuera del pais. Y la
segundayverdadera, celebrar
la Fiesta de Santiago.

Los padres son casiancia-
nos, pero la festividad no sabe
deedadesyloshace danzardel
mediodia a la medianoche, y
tal vezun poco mas. “Y es que
Tayacaja es la provincia mas
santiaguera de Huancavelica”,
me aclara un miembro de la
familia que no se pierde un
Santiago.

» En Daniel Herndndez
y en Ahuaycha se ven
los diferentes estilos
del Santiago. Algunas
familias respetan la
tradicién tayacajinay
llevan por toda mdsica
el yungory el tambori-
leo delas tinyas.

D El primero es una
corneta de mas de dos
metros, hecha con ma-
guey o carrizo que crece
enlas quebradasy que
ejecutan los hombres.

La sefiora de la casay las
invitadas lucen los coloridos
fustanes huancainos. Pero la
vestimenta no es lo inico im-
portadodetierras huancas.La
orquesta que enciende el baile

D La tinya es un tambor
de piel de oveja o chivo,
que es usado con coque-
teria por las cantoras, las
que mezclan sus voces
agudas y tribales conla
dulzura del quechua.

» Otros reemplazan el
yungor por el wagrapuku,
corneta hecha con cuer-
nos de toro, y otros agre-
ganlaalegriadel arpay
el restriegue del violin.
Otras comparsas lucen
mejor con orquestas.

en estacasade Acraquia, otro
delos 21 distritos de Tayacaja,
viene también de Huancayo,
como el guapido o grito melo-
dioso que mujeres y hombres
ejecutan.

Lo Nuestro £l Pcruano 5

Culto lafertilidad
Antesqueelsolseoculte, ytras
colocar las cintas en el cuello
del ganado (ritual dellaqay),la
familia se divierte con el baile
delburro, que consiste en usar
un palo largo (representa el
miembroviril delanimal) para
intentar levantar las polleras
delas mujeres o paraqueellas
traten de golpear el pantalén
delos hombres.

La orquesta no deja de to-
carnidurante elritual del Coca
Quinto, en el que los invitados
deben escoger las mejores ho-
jas de coca para ofrecerlas al
sefior delos cerros, nidurante
el matrimonio ficticio entre
losanimalesj6venesylosasis-
tentes solteros que se realiza
para invocar la fertilidad del
ganado.

Unaorquestatambiéneslo
quehanpreferido dos dias des-
puéslashermanas Géngoraen
eldistrito de Colcabamba.Ellas
yaviven en Lima, perohanapa-
drinado unmultiple bautizode
los nifios de la comunidad de
Ramra para celebrarlo junto
conun “Santiago”.

La fiesta estalla y segura-
mente no serala tltima. Cada
fin de semana, las familias se-
guiran llenando de musica y
baile todalaprovincia. Venera-
rana Santiago, alllapaoal Ta-
ytaShanti, usaraninstrumen-
tos tradicionalesu orquestas,
vestiran colores huancainos o
huancavelicanos. Noimporta,
siempre que todo apunte a la
invocacion de la fertilidad y a
laabundancia del campoy del
ganado. Y, porquéno,aladelos
propios asistentes. @
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La Muralla deL.ima

El Parque de la Muralla es uno de los espacios turisticos mas interesantes
del Centro Historico de Lima. En él convergen historia, arqueologia, ecologia,

deporte y entretenimiento, convirtiéndose en un escenario ideal para el turismo
escolar y para las familias que buscan esparcimiento.

Textoy fotos:
Silvia Céspedes

1Parque dela Muralla
E se encuentra dentro
de lo que se podria
denominar un circuito tu-
ristico que incluye el famoso
Museo de San Francisco y
Catacumbas de Lima (ac-
tualmente el mas visitado
en el casco monumental),
el Museo Bodegay Cuadra,
la Casa de la Literatura, el
Museo de la Inquisicion, el
Palacio de Gobierno, el Mu-
seo de la Catedral de Lima
y el Convento de Santo Do-
mingo.
Graciasalainiciativadela
Municipalidad Metropolitana
deLima (MML),ainiciosdela

década del 2000 se construyo
el Parque dela Muralla como
partedeunambicioso proyecto
que tuvo como baselosrestos
delaantiguamurallade Lima,
que fue construida durante el
Virreinatoyla Republica, para
defenderalaciudad deataques
piratasy posibles invasiones
bélicas.

El resultado de estas ac-
ciones ha sido la generacién
de un espacio vital que per-
mite una vision del pasado
histérico delaantigua Ciudad
delos Reyes, entender su de-
sarrollo, y ala vez contribuir
al desarrollo actual de nues-
tra ciudad.

Museo Arqueoldgico

Ubicado enlainterseccién de
laavenida Abancay ylosjiro-
nes Amazonas y Lampa, a lo
largo de sus 4,083 hectareas
de extension el Parque de la
Muralla tiene varios atracti-
vos.Unodelos masadmirados
eselmuseo, donde se exponen
los hallazgos arqueolégicos
encontrados durante la re-
modelacion. Entre las piezas
que podemos valorarresaltan
a primera vista los azulejos
(ornamentos o z6calos que
se usaban en las estructuras

arquitecténicas de la época)
que fueron traidos por los
espafioles y posteriormente
trabajadoslocalmente. Los vi-
sitantes,ademas, encontraran
ollas, jarras, platos y frascos
de perfumes vidriados.

En otro ambiente del re-
cinto se ubican vajillas de loza
inglesa del siglo XIX, tuberias

“Los jovenes
son atraidos
or el aviario,
aminigranja,
laludotecay
el gimnasio
municipal”.

de la época virreinal, pipas,
entre otros. “Parte de estas
videncias arqueolégicas se
hall6 enlos muros de tajamar
del rio Rimac, hechos a base
de piedray se disefiaron con
el fin de soportarlos embates
del rio y encauzar sus aguas
paraevitarinundacionesdela
ciudad”, refiere Miguel Fhon,
arquedlogo de la MML.

ElParque delaMurallare-
presenta un pulmon ecolégico
que sirve para contrarrestar
la contaminacién ambiental
y sonora que se produce en
los alrededores. Cuenta con
espacios verdes y parques
verticales, y recibe aproxima-
damente 102,650 visitantes
por mes.

Los estudiantes son atrai-
dosademas porinstalaciones
como el aviario (donde hay
mas de 100 aves, entre pavos
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reales, periquitos y faisa-
nes), la minigranja con
patos, gansos africanos y
también alpacas, llamasy
vicufias. Ademas, pueden
visitar laludotecay reali-
zar y visitar el gimnasio
municipal Sol Gym, donde
dictan clases de full body
y baile.

La gastronomia tiene
un espacio importante en
las instalaciones del par-
que. Acé es posible disfru-
tar lo mejor de la comida
peruanaen el restaurante
LaMuralla, que cuenta con
una variada carta, en la
queresaltan el cebiche y el
lomo saltado, reconocido
por Gastén Acurio como el
mejor. Pero los visitantes
también pueden servirse
sus propias viandasrodea-
dos de la vegetacion del
parque.

ElLago delos Cisneses
otro atractivo. Cuenta con
un sistema de evacuacion
ydescargadeagua,lo que
permite realizar oxigena-
cién 6ptima. Luce acaba-
dos modernos, medidas
de seguridad y un cerco
perimétrico de madera
totalmente fijado,acompa-
fiado de luces LED, lo que
lo embellece atin mas en
las noches.

Al centro de lalaguna
seubica el puente por don-
de transitan los visitantes,
permitiéndoles un perfec-
to contacto visual con las
aves que reposan en ca-
sitas de madera ubicadas
sobre pequeiias islas. @
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AREQUIPADEF

ES tiempo de
picanterias

Al mejor estilo arequipeiio, es decir,
generoso y abundante, las celebraciones en la Ciudad
Blanca por el aniversario de la fundacion espafola se
prolongaran por un mes con una serie de actividades
que complaceran el corazon y el estomago.

el

s{ como lo lee: Are-
quipa esta de fiesta
y toda la poblacién,

asi como sus autoridades, se
ha comprometido a mostrar
lo mejor de suregion.

Y es aqui donde surge
la polémica: ;Qué es lo mas
atractivo que tiene la ciudad
paramostrar? Ademas de su
hermosa arquitectura colo-
nial y de ese aire urbano que
no obstante la modernidad,
conserva el color y calor de
sus pueblos, aparece su pode-
rosay exquisita gastronomfia
para justificar esta ultima
afirmacién.

Y es que no hay visitante
dela ciudad que no celebre la
calidad de los platos que for-
man parte de lapropuesta cu-
linarialocal, que sigue formas
tradicionales de preparacién
y estan en susreconocidas pi-
canterias.

Comolo consignala Socie-
dad Picantera de Arequipaen
numerosos escritos: “La pi-
canteria arequipefia surgio
enlas tabernas de chicha que
proliferaron en la incipiente
ciudad, a mediados del siglo
XVI. En estos recintos donde
se socializaba y se bebia esta
bebida prehispanica es don-
de se empiezan a consumir
estos potajes picantes como
acompafamiento”.

Sefiala que el incesan-
te mestizaje, que mezclaba
también productos y técnicas
culinarias, hizo que los plati-
llos resultaran cada vez mas
variados”.

Y los turistas reconocen
que el espiritu arequipefio se
vive de particular maneraen
estosrestaurantes tradiciona-
les que pasan de generaciéon
en generacion, por las manos
de verdaderos cultores de la
comida que la han converti-
do en una de las expresiones

LA LIBERTAD
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Qué y donde

- Lapicanteria
presentarasgos
prehispanicos cuya
consolidaciénsedioen
laColoniay laRepublica.

- Picanteriasy mas:
LaBenita, Caucau, La
Capitana, LaFondadel
Labriego, LaNueva
Palomino, LaLucilay
otras.

- Enelreciente
Festival del Adobo, en
Cayma, se degustaron
mas de 5,000 platos de
este plato emblematico
de Arequipa.

regionales mas reconocidas
en el Peru.

Hay platos que trascien-
den el simple recuerdo de la
ciudad armoénicamente es-
tructuraday de gente amable.
Son sabores que se quedan
impresos en el paladar para
siempre, como son el chupe de
camarones, el rocoto relleno,
el adobo y el americano.

Protagonistas

En plena celebracién, las
picanterias mostraran
también la preparaciéon de
platos tipicos que han sido
olvidados con el paso de los
afios, como ocurre con los
loritos, el seviche de camaron,
zarzade charqui, las torrejas,
entre otras recetas.

Para tener una idea, el
americano es un plato que se
expendeapartirdelas3dela
tarde. Consta de una porcién
dearroz, estofado de carne, aji
de calabaza,zarzade patitasy
una torreja. Provecho. @

Marcahuamachuco
Marcahuamachuco tiene potencial para
convertirse en Patrimonio de la humanidad
y paralograrlo, proximamente llegara a
Perd una delegacion de la Unesco que se
reunira con autoridades del Ministerio de
Cultura. El complejo se ubica en la cima del
cerro Marka Huaman Churo, a 3,700 metros
de altitud. Fue habitado entre los 400 y
1000 d. C. por los wachemines, los que
formaron el sefiorio Huamachuco en pleno
apogeo de los mochicas y conservaron su
autonomia hasta que fueron absorbidos
por el Tahuantinsuyo. Marcahuamachuco
lo conforman tres elevaciones principales:

Pesca tradicional Obras en Machu Picchu

Los conocimientos, saberes y practicas Con el fin de reforzar la defensa
relacionadas con la navegaciony la pesca riberefia y mitigar el riesgo que
tradicional que se realizan con veleros ocasiona la crecida del rio Vilcanota,
artesanales en las caletas de Cabo Blanco y El afectado también por el paso de

Nuro, en Piura, fueron declarados Patrimonio buses, autoridades dela

Cultural de la Nacion. El Ministerio de Cultura municipalidad distrital de Machu
considera que los pescadores artesanales del Picchu iniciaron trabajos de

norte del Perd han heredado desde tiempos reforzamiento en un tramo de 80
prehispanicos esta actividad que metros lineales, que incluye

se efectiaenlacosta el relleno, el compactamientoy
de Piura e incluso de el sellado de la calzatura del
Tumbes. Laresolucion muro. Las obras, que se

pone en valor este tipo de terminaran en 45 dias,

pesca, por ser una practica contemplan, ademas,
sostenible y brinda fuerte la reubicacion temporal del cerro del Castillo (este), cerro Los Corrales
impulso al turismo paradero de 6mnibus (centro) y Galerias del cerro Las Monjas
enlazona. turisticos de Consettur. (oeste).
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L FUNDO

Vida en el des

Samaca es un fundo organico donde
se aprende aviviry arespetar la tierra. Es
también la historia de un filésofo que encontro
Su vocacion en el desierto: ensefiar a convivir
en armonia con lo gque nos rodea.

Texto: Bruno Monteferri
WWww.conservamaos.org

Iberto Benavides
se internd en el de-
sierto de Ocucaje,

en Ica, hace mas de 20 afnos.
A sus cuarenta y tantos afos
comenzd a regar con sus ma-
nos un pedacito del desierto
de Ullujayay hoy, dos décadas
después, el fundo organico Sa-
maca cubre lo que antes es-
tuvo seco. Setenta hectareas
de cultivos organicos y mas
de cien hectareas de bosques
dehuarangosy otras especies
nativas, atraen aves y a todos
los que quieran aprender a
trabaiar respetando latierra.

Filésofo por devocién y
poeta por naturaleza, Al-
berto hace de la chacra un
aula. Escolares de Ayacucho
y Huancavelica llegan seis
veces al afio para aprender
de cultivos orgénicos y de la
vida. Aqui, Alberto da catedra
asusvisitantes sin que se den
cuenta. También recibe vo-
luntarios que aporten ideas
y trabajo.

Los productos que ofrece
Samaca son diversos. Esta el
aceite de oliva, lamiel de abeja,
los tomatillos silvestres, el ja-
rabe de huaranga, peroelinge-
nio les ha permitido ir mucho
mas alla. En pequefios potes
de vidrio, uno puede comprar

unaserie de productos en pol-
vo (zanahoria, nabo, romero,
acelga, rabanito), productos
secos (aceituna, mango,
romero, menta, hojue-
la seca de membirillo,
arveja, cebolla, hierba
buena) y harinas (de
alfalfa, de huaranga,
de zapallo, de arveja).
Hay también dulce de
ciruelas, membrillo y
confitura de zapallo
paralos postres.

Viveros de vida

En Samaca hay mas
de 5,000 huarangos
y otras especies
nativas plantadas

ierto

Como llegar

y protegidas en un vivero,
pues el compromiso es la
reforestacion, que la mitad
del area del fundo esté
dedicadaalareforestaciony
conservacion, y la otramitad
acultivos orgéanicos de olivo
y pallares estacionalmente.
Y en Samaca, la energiallega
de fuentes renovables: el
viento y el sol. Tienen un
generador edlico y cuentan
con una granja solar. De
la energia que resulta de
ambos se bombea agua para
lairrigacién de los camposy
se pone en funcionamiento
el fundo.

Después del almuerzo,
los platos se lavan con ceni-
za porque al evitar el uso de
detergentes se protegen los
acuiferos yla tierra.

Ademas de un refugio, Sa-
maca es un lugar para
experimentar y encon-

trar soluciones. Han

comenzado a producir
carbén conlamaderade
las podas de los olivos.
Y es que si los fundos
con olivos de la costa
produjeran carbén de
laspodas, sereduciria
la demanda por el de
huarango.

En Samaca, hacia
donde uno dirija la
mirada, encuentra
poesia.Yparalosque
quieran explorar,

hay lugares increi-

bles como el Cafién
Amarillo,las Lomas de Ama-
ray la playa de Lomitas.

Este fundo organico es un
éxito en términos agricolas
graciasaque se hanrescatado
las nobles técnicas delos anti-
guos,delamano conotrasmas
modernas. Perotambiénesun
proyecto politico que apuesta
por la descentralizacion real
y que muestra que es posible
regar un pedacito del Peru
y que se puede ser feliz en el
campo. @



