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[.OS aromas
de Satipo

Un destino marcado por la exuberancia
de su geografia, apenas intervenida por el hombre

para crear conforty servicios, adiciona como atrac
tivos las rutas productivas del café y del cacao.
Conozca como se procesan estos productos tan
atractivos en los mercados internacionales.

Textoy fotos: Ivan Govea

espierto tras un lar-
go trayecto de viaje
por un rayo de luz

que atraviesa la cortina de
la ventana. También por el
murmullo de los pasajeros
que inquietos y emocionados
se estiran, se arreglan, revi-
san sus pertenencias, entre

ellas, primero el celularylos
mensajes como parte de un
ritual cotidiano.

Hemos llegado a nuestro
destino final en Junin para
descubrir esta tierra que des-
borda vegetacién, donde las
miradas se confunden entre
las emociones de unlugarlle-
no de aromas energizantesy
sabores tropicales. Imagina-
riamente nos encontramos

en dos caminos que son el
del cacao y el café, pero que
nosllevaenrealidad aunsolo
lugar, apacible y lleno de pro-
mesas de aventura.

Este es Satipo, el nuevo
destino en la selva central
de Junin. Hablamos de casi
10 horas de viaje por tierra,
cruzando la ruta mas eleva-
day transitada por muchos
viajeros como son Ticlio y

La Oroya. Esta nos permite
ingresar y conocer comuni-
dades que en conjunto abren
sus puertas para gestar una
propuestade valores agrega-
dosy promocion turistica en
elvalle de Cheniy Rio Negro.

Frutos de energia

Las miradas curiosas de los
pobladores por las cAmaras
y grabadoras que el grupo de
periodistaslleva consigo, nos
compromete a difundir todo
ese potencial productivo que
lazonaalbergay queeselsus-
tento de cientos de personas,
entre ellas, Julio Soto, Angela
Arias y Maria Arrieta.

La bienvenida es emoti-
va. Reconocen que es plena-
mente beneficioso para los
poblados ashaninkas y el de
los colonos altoandinos que
conforman el valle de Cheni,
posicionar sus frutos emble-
maticos, esos que dejan en el
paladar el sabor dela calidad.

Estas comunidades se
agrupan en asociaciones
para recolectar cacao como
ocurre en la planta centra-
lizada de Cacao Orgénico de
la Asociacién de Producto-
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res del valle de Cheni (Apro-
chen), donde se recolecta el
fruto, que alcanza a sumar
2,500 kilos por hectarea, con
una produccidn total para
exportacion de 50 toneladas
de cacao organico al afio.
Otro movimiento que
acompafia la recoleccién
es la produccién de choco-
lateria fina por el centro de
mujeres emprendedoras de
Warmi-Tsinani, en el distrito
de Rio Negro. Marisela Lima
Guaira, presidenta de dicha
asociacion, refiere que esim-
portantela promocién,yaque
permite que el valor agregado

del producto sea mas acepta-
do debido precisamente porla
mejora de la calidad.

Activo amanecer

Satipo esuna ciudad emergen-
te que crece graciasal cacaoy
el café, que es practicamente
la segunda estrella del valle.
Entre el grupo de productores
de café organico figura Ronald
Andia, que nos habla del cui-
dado que necesitan estos cul-
tivos cuyos frutos nos activan
cadamafiana tras un proceso
lentoy de calidad paragaran-
tizar su sabor.

D Saliendo de Satipo
tenemos acceso rapido
alos petroglifos de Hua-
nacaure. Enauto son 20
minutos de recorridoy
luego hay que caminar
otros 10 minutos.

» Continuamos laruta
hasta el balneario

de Huanacaure para
refrescarnos en sus
hermosas cataratas.
Contacte a Constantino
Gasparal 966-014270.
Nadie como él conoce
ellugar.

D Las visitas ala pisci-
granjay las procesado-
ras de cacao se pueden
concretar mediante la
oficina de Promociény
Turismo de la munici-
palidad de Satipo, lla-
mando al 993-608203.
Pregunte por Angela
Arias.

» Conozca el proceso
de preparacién del café
organico Capis Cofee.
954-478370.

“Al cuidado
que tenemos con
el cultivo yla pro-
duccién de nues-
tro café se suma
un gran aliado”,

nos dice. Se refie-

re al coati, un pe-
quefio mamifero
que se alimenta
con los granos del
café, atraido por
el rojo intenso del
cerezo. “Este ani-
malito que vive en
la selva peruana
es muy selectivo al
consumirlos granos.
Con suerte hemos
tenido en nuestros
campos de cultivo
algunos ejemplares de coati
en semicautiverio, garanti-
zando su desarrollo natural
con alimentos que incluyen
semillas, brotes, verduras,
huevos y los mejores frutos
de café”.

Ronald se pone serio, re-
fiere que el mishasho -como
también se le conoce al coati-
ingiere el grano, que luego es
modificado quimicamente
por las enzimas de su estd-
mago. Debido a que no es
digerido completamente,
el grano es eliminado por
el animal, lo que da inicio a

Lo Nuestro £l Peruano 3

Al cuidado que
tenemos con
elcultivoyla
produccion del
cafésesuma
un gran aliado:
el coati.

un cuidadoso proceso que
garantiza el sabor caracte-
ristico del mas fino café del
mundo. “Por eso podemos
encontrar sabores variados:
anueces, a chocolate; enrea-
lidad, a numerososy exdticos
frutos de nuestra selva.

Descansoy
conservacion

Un lugar ideal para el des-
cansoyelrelaxeselvallede
Huanacaurey su apacible rio,
al menos en esta temporada
del afo. Aqui nuestro guia
experto, Constantino Gaspar,
nos conduce por un camino
que es propio del que alberg6
las travesias aventureras de
un mitico personaje de cine.
Su objetivo son los petrogli-
fos de Huanacaure.

Este recdndito paraje
esconde una cantidad innu-
merable de petroglifos donde
destacan mucho las figuras
antropomorfasy quiza hasta
simbolos o formas que des-
cribirfan mapas del lugar o
hasta puntos de referencia
paraunviajeastral. Lo cierto
es que los que dejaron estos
grabados o, sencillamente,
los artistas de la época solo
buscaban registrar sus mo-
mentos o actividades diarias;
representadas por figuras de
animales, plantas, seres con
extrafias formas y muchos
detalles de su cosmovision.

Otro lugar, asequible y
cercano, es la piscigranja
Coéndor, donde se crian pai-
ches, gamitanas y pacos,
variedades que vienen de-
sarrollandose de la mano
del ingeniero Eliseo Condor
Ayre. El programa que tie-
ne a su cargo revalora mas
la capacidad sostenible de
proyectos como A Comer Pes-
cado, pero también a la con-
servacion de estas especies.

Satipo tiene mucho que
ofrecer. Sus recursos pai-
sajisticos sonimpresionantes.
Sus cataratas han generado
numerosos espacios para el
visitante y pocoapoco sevan
creando nuevos productos tu-
risticos, muchas nuevasrutas.
Yalo sabe. Aliste lamochilay
disfrutemos de la naturaleza
en familia o en grupos de ami-
gos. Simplemente hagamos
patria. @
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Elsincretismo que
redefine elmundo andino
se aprecia también en la danza,
en sus movimientos y sus
pasos. Lo saben los danzantes
de tijera que deben dominar los
360 pasos que le dan el estatus
de maestrosy la autoridad para
inducirnos aingresar en ese
mundo de arte y celebracion.

VIENE DE LA PAGINA 1>

1/ 4 on la danza se les
rinde tributo y el
danzante es una

especie de mediador”, afirma
Pascual Flores, profesor de
Andamarca, magica tierra
del sur ayacuchano que se
jactade ser cunade esta her-
méticay sorprendente danza
del Pert, la mitica danza de
tijeras.

La religiosidad andina
basa su pantedn en la natu-
raleza. Lamontana, el viento,
los rios, laslagunas, las cas-
cadas, todo seinterrelaciona
ylos apus o wamanis son los
espiritus fuertemente enrai-
zados en ella. Una geografia
sagrada que se manifiestaa
cada comunidad; siendo la
danzano solo unarepresen-
tacidn, sino que vamas alla,
se convierte en ese lazo que
une la religiéon andina con
el pueblo.

El profesor Pascual ha
investigado las tradiciones
andamarquinasy,ahora que
busco informacién sobre
esta particular expresion fol-
clorica, él es un libro abierto.
La danza de tijeras se baila
en las regiones de Huanca-
velica, Apurimac, Ayacucho
ylapartenorte de Arequipa,
regiones pertenecientesala
antigua nacién chankay es
en Ayacucho donde se habria
dado su génesis.

Me acomodo junto a una
fogata, bajo un cielo negro
como el azabache, tachonado
con miles de estrellas. Pas-
cual, con la mirada fija en el
fuego, inicia el relato del an-
tiquisimo mito que entronca
el origen de esta danza en
dominios ayacuchanos.

Cuentan los abuelos que
hace mucho tiempo un chi-
quillo de 14 afios que vivia
con su madre en un puebli-
to de por aquisali6é abuscar
lefia. Al ver que lalefia esca-
seaba en el lugar se adentr6

en una quebrada por la que
discurriaunriachueloyllegd
hasta una cueva, muy cerca
de una cascada o pajcha.
Grande fue su sorpresaal
ver en la orilla del riachuelo
a otro muchacho ataviado
con una vestimenta multico-
lor, ejecutando una extrafia
danza. El danzante llevaba
enlamano derechaunos me-
tales que parecian tijeras y
lo invito a seguir el baile, a
lo que el adolescente asintio,
envolviéndose en la ritmica
y aprendiendo muy bien los
pasos. Le recomend0 practi-
car hasta perfeccionarsey el
joven, diligente, acometio el
reto llegando a convertirse
con el tiempo en un maestro.
Un dia, la madre y los
mayordomos de la fiesta
del pueblo siguieron al jo-
ven bailarin hasta el arroyo,
encontrando al muchacho
y a suanénimo amigo dan-
zando, haciendo sonar las
“tijeras” al compas de una
insélita musica. Al verse
descubiertos, el amigo se-
creto se retird raudo hacia
la cueva, perdiéndose en ella.
Algunos lograron verlo en
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pleno baile, en lo recéndito
del socavon, vibrando con
la musica que provenia del
choque de las gotas de agua
contra las piedras.

Los abuelos dicen que
ese desconocido mozo era,
enrealidad, el espiritu de la
montafia, el wamani, y que
la danza que le ensefié a su
amigo es el camino para con-
tactar con su teltrica fuerza.
Desde entonces, los danzaq
bailan y son mediadores en-
tre elwamaniylas personas.

Sincretismo

La danza de tijeras ha sido
estudiada por muchos
especialistas. Algunos

la relacionan con el
movimiento Taki Onkoy,
surgido en la épocavirreinal
y que promovia la vuelta de
las wacas, de toda la mistica
andina y la expulsién de la
nueva religién. No hay un
consenso al respecto, pero es
obvio que estamanifestacion
folclorica se ha sincretizado,
permitiendo el uso del arpa,
el violin, la impresionante
y colorida vestimenta y las
“tijeras”, todos objetos de
origen europeo que perviven
con las tradiciones andinas.

Aunque suene a chanza,
la danza de tijeras no usa ti-
jeras.Fue el indigenistaJosé
Marifa Arguedas quien, hacia

Ladanzade
tijeras se
bailaenlas
regiones de
Huancavelica,
Apurimac,
RAyacucho

y Arequipa.

1950, propugné el nombre, al
verlas doslaminas de acero
que los danzaq sujetan en
la mano derecha formando
algo parecido a una tijera.
Afirman que una es macho

y la otra hembra, haciendo
eco de la dualidad enla cos-
movisién andina.

Pascual me presenta a
Froylan Ramos, ‘Chuspicha’,
uno delosdanzaq masrepre-
sentativos de Andamarca.
“Un profesor me puso Chus-
picha, que significa mosca,
porque cuando era nifio, los
recados de un pueblo a otro
los llevaba muy rapido, como
volando. Bailo hace mas
de 30 aflos y vengo de una
familia de danzantes muy
antigua.”

La conversacién con
Chuspicha se prolonga méas
alla de la medianoche. Por
él me entero que son 360
pasos y que, para llegar a
ser un verdadero maestro,
hay que aprendérselos todos.
Ademas, me cont6 que las
famosas competencias en-
tre danzantes, donde hacen
gala de retos asombrosos,
se denominan atipanakuy.
Obviamente, él ha partici-
pado en la mayoria de estos
encuentros.

Aquella madrugada,
conmovido por la tertulia,
ladanza de tijeras se me pre-
senta en suefios, magnifica,
vibrante. Y lo veo danzar po-
seido, entregado al poderoso
sonido de las “tijeras” y ala
melodia del arpay el violin
que bajo el sol que se mecia
ya en el horizonte, suenan
distinto. Al despertar, el am-
biente seguia estremecido
porlasnotas de esta singular
manifestacién de la mistica
andina. Una pregunta flota.
¢;Habra sido solo un suefio? @
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Churin hay que aprovecharlo al maximo. Le proponemos un tour que parte de su
plaza de Armas para recorrer sus poblados y sus bafios termales que motivan cientos de visitas
cada fin de semana. El lugar presenta paisajes espectaculares y buena gastronomia.

Escribe Silvia Céspedes

bicadoa cuatrohoras
de la capital por una
carretera que esta

asfaltada en un 90%. Las
empresas de transportes co-
bran porboleto entre 25y 40
soles. El precio de los pasajes
depende de las fechas en las
que programe su visita.

Al llegar, encontrara una
amplia variedad de hospeda-
jes y restaurantes que com-
plementaran subusquedade
lo que es el mayor atractivo
del lugar: fuentes de aguas
termales con temperaturas
queoscilan entrelos 30°y 35°
centigrados.

Eltermalismo generauna
oferta de turismo cada vez

mas creciente en esta zona.
Por el alto porcentaje de
azufre, magnesio, cloruro y
sulfato que tienen sus aguas
termales se recomiendaalos
vacacionistas que desean
descansar, aliviar afeccio-
nes al sistema nervioso, a la
piel, problemas respirato-
rios, reumaticosy digestivos,
reducir el estrés y muchos
otros males.
Mamahuarmi
Cualquieraque sealarutaque
elijalo conducira al complejo
ecolégico termal Mamahuar-
mi, que cuenta con piscinasy
pozas de piedrarodeadas por
un paisaje encantador.

Se halla a pocos minutos
del centro de Churin. Posee
mas de seis pozas con aguas
turquesas. Las mas concu-

Arqueologia y aventura

En Churin hay dos
caserios: Huancahuasi
yPachangara.La
comunidad campesina
de SanBartoloméde
Curay tiene complejos
arqueoldgicosincas:
Kakuay Ragaj, Charqui
Ragaj, Contadera

y Markunkan. Otro
sitioarqueoldgico
esAntamarca, enla

rridas son La poza de los
novios, El velo de la novia, El
géiser Churi y La mellicera.
En el recorrido por la gruta
de Mamahuarmi se aprecian
estalactitas y estalagmitas.

comunidad de San
Franciscode Huacho.
Despuésde visitarlos,
laopciénsonlos
criaderos de truchas

y losrestaurantes
campestres cuya
ofertaeslatrucha, el
cuy, lapachamancayel
famoso “Pari” o sopade
piedra.No se pierdalos
productos lacteos.

Elingreso cuesta cinco soles.

Por otro lado, el comple-
jo termal La Meseta, a cinco
minutos del centro de Churin,
ofrece pozas comunes, fami-
liares e individuales que son

Los paisajesy
aguas terma-
les de Churin
generan turis-
moy aportana
la salud.

visitadas por personas con
males digestivos, urinarios y
bronquiales debidoasusaguas
calcicas bicarbonatadas que
llegan alos 35° centigrados.
Otro lugar visitado es el
complejo termo-minero-me-
dicinal de La Juventud. Sus
aguas de litio, potasio y mag-
nesio atraen alos que quieren
relajar su sistema nerviosoy
eliminar el estrés. En el lugar
se puede acampar y visitar

también la Poza delaamistad
y la Lengua misteriosa.

Tingo y Fierro

Para todos hay. A quince
minutos de Churin estan los
bafios Tingo y de Fierro, dos
alternativas de aguas ferru-
ginosas que alcanzan los 45°
centigrados, por lo que alivia
dolencias delos sistemas 0seo,
muscular, respiratorio y las
articulaciones.

Podran visitar, también,
Viroc, Huancachin, Huanca-
huasiy Picoy (Santa Leonor),
lugares encantadores que
cuentan con paisajes maravi-
llososy pozas termales cuyas
temperaturas garantizan bue-
na salud. Ademas, en la zona
hallara una buena oferta de
restaurantes campestres. @
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Ellegado de los paracas

El museo de sitio Julio C. Tello, que alberga piezas de la civilizacién Paracas, una de las mas
extraordinarias culturas prehispanicas del Per(, fue designado el mejor museo de Latinoamérica en Londres.

I museo de sitio Ju-
lio C. Tello es el mejor
nuevo museo de Lati-

noamérica. Tras su designa-
cién hecha durante la quinta
edicion de Leading Culture
Destinations Awards 2018
—-un reconocimiento que la
prensadenomina “Los Oscar
paralos museos”-, el princi-
palreceptor dellegado mile-
nario dela civilizacién Para-
casseaprestaaincrementar
el niimero de visitantes que
recibe cada afio.

El recinto cultural de
Paracas fue galardonado
en una categoria
enla que también
figuré el Museo
Submarino de
Arqueologia de
Campeche (Méxi-
co). Ademas, es-
tuvo seleccionado
para la categoria
“Mejor Arquitec-
tura”, junto con
el YSL Museum
(Marruecos) y
el Zeitz MOCAA
(Sudéfrica).

Julio C. Tello es
llamado el “padre
de la arqueologia
peruana”, y junto
a Toribio Mejia

Xesspe realizé en los afios
20 excavaciones arqueo-
légicas en Cerro Colorado

(periodo Paracas Cavernas)
y en Warikayan (Paracas Ne-
crépolis).

La mejor cocina regional

La cocinaregional de Arequipa fue catalogada
una de las mejores de Sudamérica en un
reportaje de la cadenainternacional CNN en
Espafiol. Elinforme, en el que se sefiala que la
cocina arequipefia expresa un mestizaje que
recoge lo mejor de las culturas precolombinas
que se asentaron en la region, del posterior
imperioincay de lainfluencia europea que
llegd tras la conquista, propone

visitar las picanterias,
estos “santuarios
gastronémicos”, donde
platos como el pastel de
papas, el rocoto relleno
y el chupe de camarones

En vista de los dafios que
sufrid estructuralmente, el
museo fue demolido y lue-
go reconstruido a partir de
2012. El nuevo museo tiene
como disefladores responsa-
blesalosarquitectos Sandra
Barclay y Jean Pierre Crous-
se. Después de cuatro afios
de trabajos, el 18 de julio del
2016 el museo de sitio fue
reinaugurado.

Patrimonio cultural

Este museo alberga 120 pie-
zas, entre ceramicas, tejidos
y utensilios de la cultura Pa-
racas, que abarca desde los
periodos iniciales, del 700 a.
C.- 200d.C. Destacan tam-
bién los fardos funerarios,
que contienen restos 6seos en
buen estado de conservacion;
ylos craneos deformados que
evidencian las operaciones

ESTRATEGIA _

El Peru en Colombia

En su afan por captar al mercado
colombiano de turistas para que
visiten o retornen al pais. El Peru
participd en la sexta edicién de
Expo Vacaciones. Lo hizo con una
propuestaenlaque destacael
complejo arqueoldgico de Kuélap,
la ciudad inca de Choguequirao, las
Lineas de Nascay el desierto

de Paracas, destinos que

una pantalla de realidad
virtual. De acuerdo con
un estudio de Promperd,
el visitante colombiano

fueron mostrados mediante

Leading Culture
Destinations
conectaal
turistaconlos
sitios culturales
mas destacados.
quirurgicas conocidas como
“trepanaciones”.

Las piezas fueron recupe-
radas por Frederic Engel en

| TURISMO

Turismo cultural

= Elanunciodelos
museos ganadores se
hizo el 28 de setiembre
enel South Kensington
Clubde Londres.

- Elgalarddn, seguin
Florian Wupperfeld,
cofundador de Leading
Culture Destinations,
resaltaeltrabajoque
realizan las principales
instituciones culturales
delmundo.

- Muestra, ademas, la
crecienteimportancia
quetiene el turismo
culturalhoy, que soloen
Londresrepresentael
80% delosvisitantes
querecibe alafio.

la década de 1950. El museo
fue fundado en 1964. Debido
alterremoto del2007, las pie-
zas dela colecciéon quedaron
en custodia del Museo Regio-
nal de Ica Adolfo Bermudez
Jenkins.

Representa el trabajo
colectivo del Ministerio de
Cultura, el Fondo de Coope-
racion Hispano Peruano y el
Gobierno Regional de Ica. @

Sector continiia creciendo

El turismo se consolida como una de las
principales actividades econémicas del Peru
y el de mayor generacién de empleos. El
impacto de estaindustria en la economiay
su potencial como motor de desarrollo al
2021, afio del Bicentenario, es cuantificable.
El turismo se constituye como la tercera
fuente generadora de divisas y es uno de los
sectores de mayor crecimiento en los
dltimos cinco afios, habiendo registrado un
incremento promedio anual de 7.4% en la
llegada de turistas internacionales y un
4.22% en el turismo interno. Hoy el sector
emplea al 7.4% de la poblacion
econémicamente activa (PEA), y el turismo

resumen el saborde una
localidad generosa.

pernocta 1l nochesen el
Perdy gasta 918 ddlares.

receptivo, en el 2017, generd 4,570 millones
de ddlares en divisas para el pais.




8 £l Peruano Lo Nuestro Jueves 4 de octubre de 2018

Ty

PAISAJES APURIMENOS

Tome nota

Ue de piedras de

petreas que haran volar

areas de inmensas rocas, todas

A mp-ana as por el inigualable paisaje de Apurimac.

ecorrer el bosque de
piedras de Pampa-
chiri es como cami-

nar sobre la superficie lunar.
0 al menos, esa es la impre-
sién de Yésicay Ameline, y de
otras docenas de visitantes
quellegan a diario a esta cu-
riosay extensaforma pétrea
ubicada en el departamento
de Apurimac.

Cuentan los entendidos
que su espectacular paisaje
se formo hace tres millones

de afios debido a la acumu-
lacion de material volcénico,
y que el viento, la lluvia y la
erosiéon han decantado en
las curiosas y caprichosas
formas de las rocas que la
componen.

Se ubica a 3,600 metros
de altura y en sus cerca de
60 hectareas de terreno
el visitante podra sortear
cientos de rocas que alcan-
zan hastalos diez metros de
altura, algunas punteagudas
y otras en forma de hongos,
pero que le daran, en pers-
pectiva, harto trabajo a su
imaginacion.

Imaginacién comoladela
apurimeia Yésica Quispeyla
francesa Ameline Vallet. Am-
bas han llegado a esta parte
de Apurimac, y las formas
que se les han quedado en
la retina son la de un gran
paisaje lunar, uninmenso co-
liseoy esa especie de Casade
los Pitufos, que se ha conver-
tido en una de las principales
atracciones.

Tres aiios después
Elbosque de piedras de Pam-

pachirise dio a conocer hace
unos tres afios y, desde en-
tonces, el turismo ha crecido
rapidamente. Los guias ase-
guran que hay dias en que el
paisaje, dependiendo
delaubicacién del sol
ylahora, cambia del
color claronatural de
siempre a un naranja
rojizo.

Para llegar se puede
ir desde Abancay o
Andahuaylas. Son
cuatro horas de via-
jehastael distrito de
Pampachiri. Y desde
alli, otra hora hasta
el bosque mismo. Es
un largo viaje, pero
se compensa con la
hermosura de la na-
turaleza.

Entrelasdiversas
formas que pueden
sugerirle estas enor-
mes rocas, hay una
que es la mas pinto-
resca: la Casa de los
Pitufos, que mezcla
la forma en punta de
lasrocas quelahacen
parecer a la casa de
estos pequenos personajes.

Se recomienda recorrer
estarutaenundia completo,
a pie o a caballo. Su costo es
de veinte soles. Durante la
ruta puede darse un gusti-
to, probando un charqui de
alpaca con cancha y queso
que venden las sefioras del
lugar a dos soles.

Lo acompafiaran docenas
de alpacas que pastorean en
pastizales rodeados de tola,
un arbusto que cubre de ver-
de el paisaje. @



